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Les fromages NIKKA
de Madame Hisada

Entre puissance et finesse,

la maitre fromagere .
affineuse japonaise 4

signe quatre créations.

FROMAGE ET WHISKY, UNE UNION REINVENTEE PARMESAN REGGIANO

au Miyagikyo 12 ans - affiné 24 mois

puis minimum 1 mois au Miyagikyo 12 ans
CURADO au Miyagikyo 12 ans - affiné 18 mois
Lorsque Madame Hisada sempare des single malts provenant des puis minimum 1 mois au Miyagikyo 12 ans

deux distilleries Nikka, le résultat est tout simplement époustouflant. MAROILLES au Yoichi 15 ans - entierement affiné
Le parmesan Reggiano affiné 24 mois puis un mois au Miyagikyo par Madame Hisada, lavé & l'eau salée et frotté au
12 ans se pare dune robe ambrée et prend les notes dépices et Yoichi 15 ans

de cacao propres a ce whisky. Son got est marqué et garde une GATEAU FROMAGER AU CHEVRE FRAIS,
belle longueur en bouche alors que le curado a la pate plus ferme aux noix, au miel et au Yoichi 15 ans

arbore des arémes plus subtils.

Un parmesan et un curado au Miyagikyo 12 ans, un maroilles et
un gateau de chévre frais au Yoichi 15 ans...

Madame Hisada avait déja innové en frottant son maroilles avec
du saké. Apres un essai au Yoichi 15 ans, elle est séduite par la
fraicheur de ce whisky qui vient attendrir et parfumer cette pate a _
la saveur affirmée. . SRRk T
Mais la spécialité de Madame Hisada sont les gateaux fromagers ~ ZZZ222 | _ ] e
et pour Nikka, elle aimaginé un chévre frais garni dune fine couche e " - y7
de noix et de miel et recouvert de fécule de pomme de terre
imbibée de Yoichi 15 ans : un habile mélange sucré-salé !

Retrouvez la recette en vidéo sur la chaine YouTube NIKKA :
http://youtu.be/9n0OmCIsKDQw
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